
Degustations Menü 1 
 

Pfifferlinge & Der Garten 
Rundum vom Pfifferling mit essbarem Moos                          
eingelegten Heidelbeeren, Eichblattspitzen 

und Olivenöl-Crumble  
€ 16,00 

 
*** 

 

Erbse & Hummer 
Schaumsuppe von jungen Erbsen 

mit confiertem Hummer  
Affilla-Kresse und Limetten-Minz-Pudding 

€ 15,50 
 

*** 
 

Chicken & Fernost 
Crispy Chicken Roll mit Kimchi 

Dashi-Tapioka, Shiitake Pilzen und Sojasauce 
€ 19,50 

 
*** 

 

Duroc Schwein & Apfel 
Kotelett vom Duroc-Schwein 

mit geräuchertem Kartoffelstampf, Apfelgel 
gebackener Schweineschwarte 

und eingelegter Senfsaat  
€ 31,00 

 
oder 

 

Knurrhahn & à laBordelaise 
Filet vom Knurrhahn überbacken  

mit Kapern, Croutons, Sardellen und Kräutern 
auf Carpaccio von Heirloom-Tomaten 

€ 29,50 
 

*** 
 

Ziegenkäse & Die Region 
Ziegenkäse in Asche  

vom Ziegenhof Bachenbruch - Catherine André 
mit Aprikosen-Thymianbrot 

€ 15,00 
 

*** 
 

Pina Colada & Summertime 
Gewürz-Ananas  

mit Kokosmousse, Pina Colada Eis-Crème  
und Honey Cress 

€ 15,00 
 
 
 

Bei Unverträglichkeiten und Allergien 
fragen Sie bitte unsere Servicemitarbeiter nach unserer Informationsmappe 

Stand Juli 2018 



Degustations Menü 2 
 

Wolfsbarsch & Peru 
Ceviche vom Wolfsbarsch mit grünem Spargel 

Estragon-Kerbel-Vinaigrette 
Und Tomatenbrot 

€ 16,00 
 

*** 
 

Melone & Schinken 
Suppe von Melone in Texturen 

Honigmelonen-Salbei und Schinken-Eis-Crème 
€ 15,50 

 

*** 
 

Cannelloni & Trüffel 
Cannelloni gefüllt mit Pfifferlingen 

 an Parmesanschaum, Petersilien-Öl und Trüffel 

€ 19,50 
 

*** 
 

Beef & Kirsche 

Gebratenes Filet vom Black Angus 

mit schwarzem Knoblauchpüree 

geräucherte Eigelbcrème, Süßkartoffel und Kirschen 

€ 32,50 
 

oder 
 

Saibling & Gurke 
Filet vom Saibling in Aromenbutter gegart 

mit Fregola sarda tostata 

Buttermilch, Pumpernickel und Gurke 

€ 29,50 
 

oder 
 

Maisgrieß & Gemüse vom Acker 
Gemüse vom Acker mit süß sauer eingelegten Radieschen und Schalotten 

Himbeercrème, gelber Gemüsejus 

und Kräuter-Maisgrieß 

€ 27,50 
 

*** 
 

Bircher Müsli & Mal zum Abschluss 
Apfel-Crème mit Honigbrot 

Haselnussparfait, Müslicrumble 

Rosinengel und Banane 

€ 15,00 
 

Menü in 6 Gängen   € 99,00 
Menü in 5 Gängen   € 89,00 
Menü in 4 Gängen   € 72,50 
Menü in 3 Gängen   € 57,50 
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